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ELINTARVIKEKETJUN IMAGON KOHOTTAMINEN — HANKE MUKANA KAU-

HAJOEN RUOKAMESSUILLA 7.-9.9.2007!

Elintarvikeketjun imagon kohottaminen — hanke on Satakuntaliiton rahoittama ylimaakunnallinen
elintarvikehanke (ESR), jossa ovat mukana Etela-Pohjanmaan lisdksi Keski-Pohjanmaa ja Sa-
takunta. Toimijoina hankkeessa ovat Satakunnan ammattikorkeakoulu, Seingjoen ammattikor-
keakoulu, Keski-Pohjanmaan ammattikorkeakoulu, Satafood Kehittdmisyhdistys ry, Foodwest ja
Kokkolanseudun Kehitys Oy. Hankkeen tavoitteena on nostaa koko elintarvikeketjun imagoa,
aina alkutuotannosta palveluihin asti. Hankkeella pyritddn turvaamaan elintarvikeketjun, eli

maatalousalan, elintarviketeollisuuden seka vahittdiskaupan tyévoiman saanti jatkossakin.

LAHIRUOKAA KESAKEITTIOSSA GRILLATEN

Lahiruoka, kesainen teema ja herkulliset, tuoksuvat ruuat houkuttelevat katsojia Ruokamessu-
jen ohjelmatelttaan. Ohjelmalavalla toteutettavassa kesékeittiossa, toimivat Seindjoen Ammatti-
korkeakoulun Ravitsemisalan yksikon 2. vuoden restonomiopiskelijat jarjestaen naytoskeittiooh-
jelmaa. Restonomiopiskelijat valmistavat malliannoksia ja antavat neuvoja ja vinkkeja lahiruuan
kayttoon kesakeittidihin toteutettaviksi kokonaisuuksiksi. Kesakeittiossa esittaytyy paikallisia
yrittajia ja heidan tuotteitaan. Osastolla esittaytyvat ruuanlaiton ohella:

Pirjon Pakari Ky: http://www.pirjonpakari.fi/, Matti Tamsi Oy: www.mattitamsi.fi

Kellovalimo Somppi Ky/ Jussin Viini: www.jussinviini.fi ja Rantalan Liha.

Kesdkeittiossa valmistuu paivittdin nayttava ja herkullinen menukokonaisuus, josta messuvie-
raat paasevat nauttimaan ainoastaan malliannoksina. Menukokonaisuus siséltdd alkuruoka,
paaruoka, jalkiruoka — kokonaisuuden juomasuosituksineen. Vaikka hyvalta tuoksuvia annoksia
ei messuilla maistelemaan paasekaan, ei hata ole taman nakoinen. Messuvieraat voivat poimia
kesakeittiossa valmistetut reseptit mukaansa messuilta ja toteuttaa herkullisia ruoat omissa ke-

sakeittidissaan ohjeiden mukaisesti.

Tervetuloa katsomaan ja kuulemaan perjantaina klo 10.30 ja 13.30 alkaen, lauantaina ja sun-
nuntaina klo 11.00 ja klo 13.00 alkaen!

Lisatiedot: Teija Kuusisto, 040—-830 2250 tai teija.kuusisto@seamk.fi

SeAMK Ravitsemisalan yksikkd, Kauhajoki



