PIRJON PAKARI KY Honkajoki, Seingjoki och Ylojarvi

Pirjon Pakari inledde sin verksamhet i Honkajoki 1985. Ar 2004 éppnades ett andra
bageri i Seingjoki, och varen 2006 dppnade det glutenfria bageriet i Honkajoki. Varen
2009 startade verksamheten i Yl6jarvi. Agare ar Hannu och Pirjo Malmivaara. |
Honkajoki verkar en M-market i anslutning till bagerierna. Totalt sysselsatter
verksamheten cirka 60 personer. Sedan bdrjan av 2010 utgér bagerierna sjalvstandiga
enheter, vilket har foranlett smarre namnandringar, t.ex. Pirjon Pakari Seingjoki Ky. |
ovrigt fortsétter verksamheten enligt tidigare modell.

Principen for verksamheten ar att dagligen leverera farskt brod till butikerna och ta hand
om gammalt bréd.

Denna verksamhetsmodell belénades med InnoSuomi-priset i Satakunta under
forvintern 2006.

Temat for tavlingen var "Kunnande och idéer skapar nya serviceprodukter”. Dessutom
vann ragbrodet Ruiskakko tavlingen Arets Produkt p& Matmassan i Kauhajoki
sommaren 2005. Aven det glutenfria bageriet har fatt erkannande. Ar 2007 utsags det till
arets glutenfria foretag.

Till vinsten bidrog férutom det glutenfria sortimentet att bageriet lamnar samma
farskhetsgaranti pa det glutenfria brédet som pa vanligt brod. Produkterna innehaller
varken konserveringsmedel eller tillsatser. Vi levererar vanligt bréd sex dagar i veckan
och glutenfritt brod i upp till tre dagar i veckan.

Direkt feedback av vara kunder far vi genom brodbilens chauffor, som dagligen levererar
brod till butikernas brodavdelningar. Pa sa satt kan vi aven enkelt folja efterfragan pa
brodet.

Kontaktinformation: Tfn 06-414 40 80, fax: 06-414 40 81
Nina Uitto 044-54 57 87, Hannu Malmivaara 0400-36 89 71
e-post: pirjonpakari@netikka.fi, www.pirjonpakari.fi

HAJYPOIKA

H&jypoika ar brédet som visar en ny vag. Brodet ska vara
till gladje och en modell fér sunda levnadsvanor.
Hajypoika star for ett starkt hjarta, en smidig kropp och
friska tag. Det star alltsa inte for nagot illasinnat eller
elakt, utan det ar familjens minsting, nykomlingen!



