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Rekordantal utstallare pa jubileumsmassan i K auhajoki

Matméssan i Kauhajoki firar sitt 20-arsjubileum i de frascha mattraditionernas tecken. Samtliga
massplatser bokades redan i borjan av sommaren, och pa arets jubileumsmassa forevisar mer &n 150
foretag sina produkter. | méssan deltar for forsta gangen foretag inom nétverket Kareliaalacarte
fran norra Karelen. Bland dessa finns exempelvis en bageribuss, som kommer att baka piroger och
andra traditionella karel ska | dckerheter pa massomradet. Utbudet av nya massprodukter far aven ett
betydande tillskott genom foretagen inom Qvarkenfood-projektet, som bland annat férevisar
smakliga fiskprodukter. P& Tuottajien Tuoretori, som & MTK:s, Kauhajoki 4H:s och Food Park
Oy:s gemensamma torg med farska produkter, kan man kopa farskpotatis. Pa fredagen och l6rdagen
kan man aven tréffa Anni-Mari Syvaniemi, MTK:s ombudsman for matkultur, pA MTK :s avdelning.
| Matméssans uppvisningskok framfors hélsningar fran kéksmastare i de olika landskapen, medan
foretagen inom Gastro Botnialagar dsterbottniska delikatesser. Programledare for |6rdagens
uppvisningar & Matias Jungar, kand fran tv-programmet Stromso.

Till massan med buss fran Vasa och Seinajoki

Det gér aven busstransporter till Matmé&ssan. Bussarna avgar frén Vasa och kor tva olika rutter, den
enalangs kusten och den andra via Seingjoki. Ingves resor skoter transporterna, och resan ska bokas
i forvag. En stor forandring jamfort med tidigare & &r att det inte 1angre erbjuds ndgon bankservice i
anglutning till massan. Darfor bor méssbesokarna setill att hatillrackligt med kontanter pa sig for
att kunna njuta av lackerheterna.

Vinnaren i tavlingen Arets Produkt offentliggors vid ppningen av méssan

Jubileumsmassan dppnas fredagen den 3 september kl. 14.00 i programtaltet. M&ssan 6ppnas av
overdirektor Antti-Jussi Oikarinen frén Narings-, trafik- och miljocentralen i Sodra Osterbotten.
Under 8ppningen offentliggérs namnet pa vinnaren i tavlingen Arets Produkt. Finalisterna i
tavlingen & Profood Oy:s soppingredienser Mummon keittoaines, Pirjon Pakaris fullkornsbrod
H&jypoika och Puukarin pysakkis Torkade surdeg till ekologiskt ragbrod.

Rattvist och hallbart —utmaningar inom finlandsk matproduktion

Pa Matmassans seminarium dryftas bland annat hallbar produktion och réttvis inkomstfordel ning,
ansvarstagande i livsmedel skedjan och proffskok som framjare av hdllbara val. Ekologisk
produktion och ekologiska produkter samt konsumenternas attityder nér det géller den ekologiska
aspekten lyfts fram i tre anforanden. Seminariet gar av stapeln fredagen den 3 september vid
SeAMK:s enhet i Kauhajoki. Seminariet arrangeras av Ruralia-Institutet vid Helsingfors universitet
i samarbete med kommittén for Matméssan i Kauhajoki.

Ett evenemangsfyllt hostveckoslut i Kauhajoki

Det ordnas aven ett stort antal andra evenemang i Kauhgjoki under massveckoslutet. SF-Caravan
Suupohja ordnar for forsta gangen sin méasstraff for husvagnsfolk pa omradet vid Sotkan Erdhovi,
medan Masscupen i fotboll lockar askadare till fotbollsplanerna. Under Matél skarens Natt pa
|6rdagen avnjuts lackerheter pa Kauhajokis huvudgata Topeeka och pa omrédet kring Ojalan
Pakari. Golftavlingen Matméassan Open gar av stapeln pa Botnia Golfs banai Pantane.

For arrangemangen under Matmassan i Kauhajoki ansvarar Kauhgjoki stad. | Matmassans kommitté
ingér Food Park Oy, Foodwest Oy, Ruralia-institutet och Suupohjan ammatti-instituutti samt
SeAMK Liiketoiminta Kauhgjoki och Sedu Kauhajoki.

Bekanta dig med utbudet pa jubileumsarets Matmassai Kauhajoki 3-5.9.2010. Mé&ssan &r dppen
fredag kl. 12—20 och l6rdag och sondag kl. 10-17.
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